
 

 

 

                                        
        MENU 3 PLATS 29 € 
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Duo d’amuse-bouche 

Croustillant de St-Jacques/Gambas, sauce agrumes 

Quasi de Veau, cuisson lente à basse Température 

Sauce aux cèpes 

Pommes Duchesse et Poêlée de légumes 

Bûche 

 Parfum au choix 

  MENU 4 PLATS 39 € 
 

   

Duo d’amuse-bouche 

    Foie gras de canard, chutney mangue, navettes 

   Bouchée de lotte et gambas au Yuzu 

 

   Ballotine de chapon, sauce morilles 

   Pommes Duchesse et Poêlée de légumes 

Bûche 

Parfum au choix 

 

 

 



 

       CARTE FESTIVE 
     NOËL ET NOUVEL AN 

 

T 

 

 

 

 

  

 LES PLATS VIANDES 

Ballotine de Chapon, sauce Morilles                               16 € 

Quasi de Veau, cuisson lente, sauce aux Cèpes          16 € 

Filet de Bœuf, sauce Foie gras                                         18 € 

 

                             LES PLATS POISSONS 

Paupiette Saumon et St-Jacques, sauce Dieppoise      17 € 

Aumonière de Cabillaud Skrei, sauce Safranée            17 € 

ACCOMPAGNEMENTS 

« Inclus avec nos plats Viandes et Poissons » 

Pommes Duchesse et Poêlée de légumes 

                  LES BÛCHES MAISON 

Bûche chocolat noir et mandarine                               4,50 € 

Bûche chocolat blanc et framboises                           4,50 € 

Date limite de commande 

Noël : Mercredi 20 décembre 2023 

Retrait des commandes les 24 et 25 décembre 

Nouvel an : Mercredi 27 décembre 2023 

Retrait des commandes uniquement le 31 décembre 

Horaires retrait 24/12 et 31/12 : 14h00 à 18h00 

Horaires retrait 25/12 : 10h00 à 12h00 

 

 

 

Fabrication Artisanale 

 « Fait Maison » 

 

LES AMUSES-BOUCHES 

Plateau froid 24 pièces                                                    26 € 

Toast au foie gras et chutney mangue, bouchée crème d’aneth et 

saumon fumé, verrine d’avocat et crevettes marinées, wrap 

d’effiloché de canard (6 pièces de chaque) 

Plateau chaud 24 pièces                                                26 € 

Vol-au-vent aux escargots persillés, gougère au comté, quiche 

pétoncle et poireaux, escargot feuilleté au saumon fumé    

(6 pièces de chaque) 

 

 

LES ENTRÉES FROIDES 

Foie gras de Canard, chutney mangue,                  13,50 € 

et ses briochettes 

Duo de Gravlax, Thon rouge et Saumon                       12 € 

 

LES ENTRÉES CHAUDES 

Croustillant St-Jacques/Gambas, sauce agrumes      12 € 

Cassolette briochée de Ris de Veau aux Girolles        13 € 

 

 

 


