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Bientot les fétes de fin d’année !

Votre Restaurant Traiteur vous accompagne pour des fétes réussies.

Découvrez notre carte festive 2019.

Restaurant Traiteur « ALEX°’CELLENT »
98 Place Ferri de Ludre
54710 Ludres

Tél : 03.83.46.75.53
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Restocurant - Traiteur

CARTE FETES DE FIN D’ANNEE 2019

Pour accompagner [apéritif

- Verrines salées : Coffret de 24 pieces (4 variétés) 36.00 €

Soupe de courge et chips de Jambon fumé

Poires caramélisées et éclats de foie gras

Duo de délices de saumon et lentilles

Crémeux de fromage frais, crevettes sautées, ail et sauce soja

- Réductions froides : Plateau de 24 pieces (4 varietes) 24.00 €

Wrap au saumon fumeé

Canapé fromage frais et ceuf de caille
Mini-navette garnie a la terrine de canard
Canapé pesto et tomates séchees

- Réductions chaudes : Plateau de 24 pieces (4 variétés) 19.00 €

Assortiment de mini-tartelettes garnies
Quiche Lorraine, thon moutarde, fromage, feuillete saucisse




Restocurant - Traliteur

LES ENTREES FROIDES
- Foie gras de Canard mi-cuit et son chutney de mangue 10.00 €
- Saumon en Bellevue, sauce Vincent 9.00 €

- La gondole de tartare de saumon et noix de St-jacques au Yuzu  8.50 €

- Terrine de Canard au foie gras et son chutney de Potiron 8.50 €

LES ENTREES CHAUDES

- Escargots de Bourgogne au Chablis en coquilles croquantes

La douzaine 10.90 €
- Cassolette de Ris de Veau aux Morilles 12.00 €
- Bouchée Cuisses de Grenouilles, sauce crémeuse au champagne  8.00 €

- Cassolette de lotte en croiite de lard a ’embeurrée de chou vert 9.00 €
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Restourant - Traiteur

LES VIANDES
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- Quasi de Veau et sa sauce aux cépes
- Cuisse de Pintade et sa réduction de cidre
- Sauté de Chevreuil et sa sauce Grand Veneur

- Supréme de Volaille et sa sauce aux girolles

LES POISSONS

- Filet de Sole et sa sauce au champagne

- Duo de Poissons, Saumon et Cabillaud et sa sauce Dieppoise

LES ACCOMPAGNEMENTS

- Inclus dans les plats viandes et poissons :

Gratin Dauphinois et Flan de Légumes

LES BUCHES

- Fruits de la Passion et noix de Coco (La part)

- Trois Chocolats (La part)

14.00 €
13.00 €
13.00 €
12.00 €

16.00 €
14.00 €
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Restaurant - Traiteur
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LES MENUS

Menu a 20.00 €

Terrine de Canard au Foie gras
Chutney de potiron

*Eh&

Supréme de Volaille
Sauce aux Girolles
Gratin Dauphinois
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Restaurant - Tralteur

@ LES MENUS

Menu a 25.00 €

Escargots de Bourgogne au Chablis
En coquilles croquantes

*Eh&

Sauté de Chevreuil
Sauce Grand Veneur
Gratin Dauphinois
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Restocurant - Traiteur

Menu a 32.00 €

Foie Gras de Canard mi-cuit
Chutney de mangue

sk

Cassolette de Lotte en croute de lard
a ’embeurrée de chou vert

*Eh&

Quasi de Veau
Sauce aux cépes
Gratin Dauphinois et Flan de légumes
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Buche




